
C A R T E  P Â T I S S I E R  &  T R A I T E U R



Du lundi 1er octobre au samedi 20 octobre 2018

Pâtisserie
Tartes          Indiv.       Moyenne   Grande
Chocolat guanaja         4,40€            19,00€               -
Citron meringue          4,00€                   -  -
Framboise chiboust         4,70€            19,00€     29,00€
Tarte fine aux pommes                 -            14,00€               -
Tarte fine aux figues                 -            15,00€               -
Fruits cuits: quetsche, griotte, rhubarbe       3,40€            17,00€     25,00€
      myrtille, abricot, pomme

Tartes Salées         Indiv.       Moyenne   Grande
Chèvre & figues          5,70€            17,00€     23,00€
Lorraine           5,30€            15,00€     20,00€
Saumon, ricotta & épinard        5,70€            17,00€     23,00€
Poireau, jambon, comté         5,70€            17,00€     23,00€
Poulet, carotte, coriandre & noix de cajou                  5,70€           17,00€     23,00€

Terrines & Charcuteries    Tranche                     Bocal (250gr)
Canard, figue, foie gras                       4,50€           14,00€
Caille & pistaches          3,60€                   12,00€

Plats Classiques
Ravioles au saumon                                   11,80€
Cannelloni à la viande                                   11,00€
Cannelloni épinard ricotta                                  11,00€
Ravioles farcies à la courge           11,80€

Soupes           Le litre
Patate douce, curry, coco                                9,80€
Saint Germain              9,80€



Apéritifs & Entrées
Tartare de saumon, guacamole          12,00€
Risotto de langoustines, bisque crémée à la truffe        14,00€

Plats Terroirs (conditionnés sous vide ou en barquette)
Sous vide
Lapin sauce moutarde                 16,00€
Poussin à l'estragon               15,00€
Poularde au riesling           20,00€
Souris d'agneau confite aux tomates & romarin        16,00€
Blanquette de veau           16,00€

Barquette
Duo de courgettes & poivrons farcis              14,00€
Escalope de veau à la florentine, pommes de terre       17,00€
Filet de canard sauvage, compotée de chou rouge        20,00€
   aux pommes, pommes de terre rissolées
Lasagne bolognaise           14,00€

Hachis végétarien, amarante & épinards          14,00€

Saumon gratiné au beaufort          16,00€
Lotte & scampis façon waterzoi           18,00€
Sandre poêlé, stoemp de chou de Bruxelles, beurre blanc, ciboulette      18,00€
Cabillaud sauce dieppoise          18,00€

Accompagnements
Gratin dauphinois                  6,00€
Légumes d’automne rôtis au four                8,00€
Spätzle rissolées au beurre, persil                  6,00€

 



Entrées
Risotto & curry
Risotto aux champignons des bois               8,20€
Risotto aux scampis                 8,20€
Parmentier de cuisses de canard confites           8,20€

Plats
Curry indien végétarien                10,80€
Parmentier de saumon                11,80€
Scampis makhani           11,20€
Poulet curry vert & légumes au wok                  9,80€
Blanquette de volaille           10,80€
Couscous de kefta d'agneau          10,80€
Boulettes de veau à la moutarde         11,80€

Bocaux Cocottes longue conservation (stérilisation)
Bolognaise                   9,00€
Meatballs            11,80€
Vol au vent            11,80€

Detox             13,80€
Minestrone             13,80€
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-
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-
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-

CLOCHE D’OR
T 27 49 59 30

-
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-

KIRCHBERG
T 28 99 99 33 140

-
info@cocottes.lu

www.cocottes.lu

Et toujours, nos suggestions du moment... 

La disponibilité de nos plats en boutique est liée à 
l’arrivage des produits frais dans nos cuisines. Toutes ces 
préparations ne sont pas en boutique tous les jours. 
Il est préférables de les réserver.

Certains prix peuvent être ajustés en fonction du prix du 
marché.


